
Sake and our kitchen
                            with the local foods

ー 5月10日（金）11日（土）ー
リニューアルスタート

Sake and our kitchen with the local foods とは、
日本の地域の食文化をテーマに、日本酒に合う、地域の食材
を使った体によい日本酒の肴のつくり方とペアリングのコツ
を楽しく学ぶ、大人の食育サロンです。

日本酒と料理、それぞれの専門家による、
実践的な内容で皆様の食卓に健康と豊かな時間を、お届けします。
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発酵食品・麹 地域の食文化 ペアリング

2024年春
千駄ヶ谷キッチン＆マルシェは、リニューアルスタートします。


	スライド 1

